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PROGRAMMA SVOLTO
4 A sala e vendita A/S 2023-2024

DISCIPLINA: Sala e vendita
Docente: Di Maio Tommaso

Modulo 1: le aziende della ristorazione commerciale
e |e aziende enogastronomiche nel mondo globalizzato.
e laristorazione tradizionale e alberghiera
e |a neo-ristorazione
e |e nuove tendenze di settore

Modulo 2: Gli aperitivi
e vini bianchi secchi
e viniliquorosi
e cocktails alcolici ed analcolici.

Modulo 3: Vini speciali
e |a produzione dei vermouth
e |a produzione dei vini spumanti
e |a produzione dello Champagne
e ilservizio

Modulo 4 : | superalcolici
e |a produzione dei distillati (alambicco continuo e discontinuo)
e origine vitivinicola
e origine cerealicola
e origine frutticola
e dipiante
e divinacce.

Modulo 5 : I liquori
e liquori dolci
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e liquori amari
e cremediliquore
e dosaggio nei vari cocktail

Modulo 6: Il vino

e Legislazione e regolamentazione

e L’enografia Nazionale

e | Vitigni delle diverse regioni

e Vitigni a bacca rossa e bacca bianca
e | DOCG nazionali.

Modulo 7: Le bevande miscelate
e | cocktails alcolici ed analcolici IBA
e | Longdrink
e | medium drink
e Glishort drink
e |pre-dinner
e Gli after-dinner
e All Day cocktails
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