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ISTITUTO DI ISTRUZIONE SECONDARIA SUPERIORE
“R. DEL ROSSO - G. DA VERRAZZANO”
I.P.E. “Del Rosso”

INDIRIZZO :Enogastronomico

RELAZIONE FINALE
CLASSE 2"A
DISCIPLINA  SALAE VENDITA
DOCENTE GIANCARLO BARBIERI

Contenuti disciplinari programmati

MODULO 1: Aziende e personale della ristorazione
MODULO 2: Sicurezza e igiene negli ambienti di lavoro
MODULO 3: La sala ristorante

MODULO 4: La mise en place

MODULO 5: 1l servizio / Le comande

MODULO 6: La caffetteria

MODULO 6: Educazione civica



PROGRAMMAZIONE

MODULO 1: Aziende e personale della ristorazione

* Le aziende della ristorazione
* L’organizzazione del personale : le figure della brigata di sala e di bar
* La divisa, differenze nelle varie mansioni, I’importanza di avere sempre una figura in ordine

MODULO 2: Sicurezza e igiene negli ambienti di lavoro

* Lasicurezza sul lavoro
* Le buone pressi igieniche

MODULO 3: La sala ristorante

* L’arredamento del ristorante

* il mobilio e I’attrezzatura

* ireparti adiacenti al ristorante

* La pulizia della sala e dell’attrezzatura

MODULO 4: La mise en place

* la mise en place della sala, a tavolo quadrato, tondo, a banchetto, imperiale
* lamise en place del tovagliato
* la mise en place del coperto, e le varie varianti

MODULO 5: 1l servizio / Le comande

* Le comande

* le posizioni e come individuare le donne

* come si servono i piatti in base alla presenza di donne e bambini
* il servizio di gruppi o tavolate

MODULO 6: La caffetteria

* il caffe

* le diverse tipologie di cafte

* la macchina del caffe, e le sue parti
* la macinatura

MODULO 7: Educazione civica

¢ Alcol e I’abuso
il docente

GIANCARLO BARBIERI



