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15.1.5. "DEL ROSSO - DA VERRAZZANO" All'Albo on-line
Prot. 0010920 del 05/11/2025 Agli atti
I {(Uscita) Al’amministrazione trasparente

Oggetto: avviso interno per il reclutamento di docenti formatori interni in materia di HACCP- progetto
“FORMAZIONA SCUOLA-LAVORO” ex PCTO anno scolastico 2025/2026

Il Dirigente Scolastico

- VISTO il DPR 275/99 in materia di autonomia delle Istituzioni Scolastiche;

- VISTO il D.I. 44/2001, Regolamento concernente le "Istruzioni generali sulla gestione amministrativo-contabile delle
istituzioni scolastiche";

- VISTO il Codice dei Contratti;

- VISTO il D.lgs 77/2005 in materia di Alternanza Scuola Lavoro;

- VISTA la legge 107/2015 di riforma del sistema di istruzione e formazione;

- VISTE le Linee guida per I’Alternanza scuola/lavoro, nota MIUR 2015;

- VISTO il D.L. 127/2025 recante le misure urgenti per la riforma dell’esame di stato del secondo ciclo di istruzione e per
il regolare avvio dell’anno scolastico 2025/2026;

- VISTO I'art.37 del D.Lgvo 81/2008 che prevede la formazione dei lavoratori in materia di salute e sicurezza e successive
modificazioni;

- VISTO il Decreto interministeriale del 6 marzo 2013 che stabilisce i criteri di qualificazione della figura del formatore in
materia di salute e sicurezza sul lavoro;

- VISTO il Regolamento CE n. 852/2004, il quale dispone che gli operatori del settore alimentare (cd. OSA) ed il personale che
e a contatto, diretto o indiretto, anche temporaneamente, con gli alimenti, espletando attivita di produzione,
manipolazione, somministrazione, confezionamento, deposito, trasporto, sono tenuti ad una formazione in materia
d'igiene alimentare, in relazione al tipo di attivita per I'applicazione dei principi del sistema HACCP

- VISTO il Disciplinare per I'attuazione del sistema regionale delle competenze previsto dal Regolamento di esecuzione della
L.R. 32/2002

- VISTO l'obbligo dell’attuazione della normativa in vigore in ordine al programma/piano/attivita HACCP ai sensi dei
Regolamenti comunitari 852/2004 e 853/004/CE — previsto per gli Istituti Professionali per I'Enogastronomia e I’Ospitalita
Alberghiera;

- RITENUTO di dover attivare i corsi per formare gli studenti di cui sopra

EMANA

Il seguente BANDO INTERNO per il reclutamento delle figure in oggetto:

Art. 1

L’ISIS “Del Rosso — Da Verrazzano” intende reclutare, per le attivita di formazione specifica obbligatoria in materia di salute e
sicurezza sul lavoro dei propri studenti in alternanza scuola-lavoro, esperti formatori — docenti, in possesso degli specifici requisiti,
per n. 14 ore.

Art. 2

Gli esperti formatori — docenti dovranno tenere corsi di formazione per gli studenti delle classi terze dell’Istituto
Enogastronomico. A tale proposito, i docenti individuati organizzeranno, in base alle specifiche esigenze didattico — organizzative
ed in stretta collaborazione con i tutor dell’progetto e il Dirigente Scolastico, i gruppi di apprendimento, predisponendo il
calendario dei corsi.
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Art. 3
Requisiti di accesso:

1. quelli previsti Il regolamento CE 852/2004 che stabilisce che i responsabili dell'impresa alimentare devono assicurare la
formazione degli addetti in relazione al tipo di attivita assegnata. Si tratta di una formazione specifica in materia di igiene
alimentare, permanente e documentata. In Toscana la formazione in tema di igiene e applicazione del sistema HACCP e
disciplinata dalla Delibera di Giunta regionale 540 del 6 maggio 2024, le Linee di indirizzo inerenti alla formazione degli
alimentaristi (in attuazione dei Regolamenti CE n. 852/2004 e n. 853/2004) e all’attivita di controllo delle Aziende UU.SS.LL.
per la valutazione dell’adeguatezza della formazione presso le imprese dell’ambito alimentare.

2. Laurea in Scienze Agrarie; laurea in scienze e Tecnologie alimentari; laurea in Biologia; laurea in Chimica e lauree in area
scientifica

| soggetti che intendono partecipare al presente Bando di gara dovranno, pena di esclusione, dichiarare di essere in possesso dei
seguenti requisiti:
- Assenza di condanne penali che escludano dall’elettorato attivo e che comportino I'interdizione dai pubblici uffici e/o
I'incapacita di contrattare con la pubblica amministrazione;
- Cittadinanza italiana o appartenenza ad uno Stato membro dell’Unione Europea;
- Godimento dei diritti politici;
- Abilitazione all’esercizio della professione ed iscrizione negli appositi albi previsti dai vigenti ordinamenti professionali
per I'oggetto dell’incarico in caso di professionista.

Art. 4
La prestazione d’opera dovra essere fornita nell’a.s. 2025/2026 subito dopo la selezione degli esperti;

Art. 5

La valutazione dei titoli e delle esperienze di ogni candidato sara effettuata dalla Commissione preposta, nominata dal Dirigente
Scolastico, che procedera, altresi, ad elaborare la graduatoria prowvisoria, che sara pubblicata sul sito web dell’Istituto,
www.daverrazzano.edu.it, avverso la graduatoria € ammesso reclamo scritto entro 5 giorni dalla data della sua pubblicazione.

Art. 6
Il contraente sara individuato in base al punteggio totale totalizzato piu alto secondo il possesso dei seguenti titoli culturali e
professionali:

FORMAZIONE PUNTEGGIO
Laurea in Scienze Agrarie; laurea in scienze e Tecnologie 6
alimentari; laurea in Biologia; laurea in Chimica e lauree in area

scientifica

Formazione e/o aggiornamento della funzione di HACCP 4

come da Estratto da D.G.R. n. 540/2024, Allegato A,
Paragrafo 3.5.

Corsi di formazione e/o di aggiornamento organizzati dalla Max 10 punti
P.A. o da altri Enti accreditati, della durata di almeno 10
ore; 1 punto per ogni corso.

TOTALE
COMPETENZE PROFESSIONALI PUNTEGGIO
Attivita di formazione/informazione per il personale

scolastico e per gli alunni in materia di HACCP:
° 1 punti per ogni corso Max 10 punti
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Si deve allegare CV aggiornato con riferimento ai punteggi dichiarati.

In caso di parita di punteggio costituira elemento preferenziale la maggiore anzianita di servizio presso questa Istituzione
Scolastica.

Art. 7

Il compenso orario sara di € 51.09, onnicomprensivi di tutti gli oneri a carico del dipende e dell’ Amministrazione, per il numero
delle ore effettivamente prestate.

L’orario di lavoro sara funzionale al calendario delle attivita previste, che si svolgeranno, di norma, sia in orario curricolare che
extra curricolare.

Art. 8

| docenti che intendono partecipare alla selezione dovranno far pervenire apposita istanza, indicando il numero di ore per cui
intendono dare la disponibilita, utilizzando il modello allegato al presente Avviso (Allegato A) corredato da curriculum vitae,
debitamente sottoscritti a pena di esclusione, indirizzata al DS dell’ISIS “Del Rosso — Da Verrazzano”, entro le ore 09:00 del 12
novembre 2025. La domanda puo essere presentata a mano all’Ufficio Affari Generali dell’Istituto, ovvero trasmessa all’indirizzo
di posta elettronica certificata della scuola gris00900x @ pec.istruzione.it

Non saranno ammesse domande di partecipazione inviate per fax e si declina qualsiasi responsabilita per le istanze pervenute
oltre il suddetto termine.

Del presente avviso viene data diffusione mediante: pubblicazione sul sito dell’Istituto.

Saranno escluse dalla valutazione le domande:

- pervenute oltre i termini previsti;

- pervenute con modalita diverse da quelle previste dal presente Bando;

- sprovviste del curriculum vitae formato europeo debitamente sottoscritto.

Art. 09
Trattamento dei dati personali. Ai sensi della legge in materia di tutela dei dati personali, 'amministrazione Scolastica si impegna
ad utilizzare i dati comunicati solo ai fini istituzionali e per quanto necessario all’espletamento della procedura concorsuale.

LA DIRIGENTE SCOLASTICA
Prof. ssa Luisa Filippini

Documento informatico firmato digitalmente
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